Unsere Arbeit orientiert sich an Teilhabe, Selbstbestimmung und einem
respektvollen Miteinander — auch dort, wo gearbeitet, gekocht und
angepackt wird. Fur die Abteilung TSB Erlenmatt suchen wir eine

In der Tagesgestaltung TSB Erlenmatt von abilia ist die Kiche ein zentraler
Teil des Alltags. Hier wird nicht nur gekocht, sondern gearbeitet, gelernt,
strukturiert und gemeinsam Verantwortung tbernommen. Aus frischen
Lebensmitteln entstehen Mahlzeiten und aus Arbeit entsteht Teilhabe.

Haben Sie Freude an frischen, saisonalen Lebensmitteln und mdchten diese
mit einer sinnstiftenden Aufgabe verbinden? Dann gestalten Sie bei uns
gemeinsam mit Klientinnen und Klienten einen lebendigen Kichenalltag.

In dieser Funktion Ubernehmen Sie die fachliche Verantwortung fur die
Kiche. Sie planen und bereiten die taglichen Mahizeiten fur Klientinnen und
Mitarbeitende zu, organisieren Abldufe, erledigen den Einkauf und stellen die
Einhaltung der Hygiene- und Qualitdtsstandards sicher. Gleichzeitig
beziehen Sie Klientinnen ihren Mdglichkeiten entsprechend in die
Kbchenarbeit ein und begleiten sie im Arbeitsprozess. So wird die Kiche zu
einem Ort von Struktur, Verl@sslichkeit und sinnvoller Tatigkeit.

Sie verflgen Uber eine Ausbildung oder fundierte Berufserfahrung im
Kichen- oder hauswirtschaftlichen Bereich. Sie arbeiten selbstandig,
strukturiert und verantwortungsbewusst und bringen Geduld sowie Interesse
an der Arbeit mit Menschen mit kognitiver Beeintréchtigung mit.

Lust, mitzuwirken? Wir freuen uns auf inre Unterlagen.
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